
「移動食品加工研究センターin 根室」開催要領 

１ 目 的 

   開催地域における食関連企業や関係機関・団体に対し、食関連企業の付加価値の高い製品開

発等を技術面から支援するため、当センターの取組や研究成果についての講演を実施する。 

 

２ 主 催 

   （地独）北海道立総合研究機構 食品加工研究センター 

 

３ 共 催（予定） 

   北海道根室振興局 

 

４ 後 援（予定） 

   （公財）北海道中小企業総合支援センター 

   （一社）北海道貿易物産振興会 

   （一社）北海道食品産業協議会 

    北海道信用保証協会 

    大地みらい信用金庫 

 

５ 開催日時・会場 

 （１）日 時 令和８年 11 月 17 日（火）13時 30 分～17 時 00 分 

 （２）会 場 北海道根室振興局講堂  

 

６ 内 容 

（１） 講 演 

  Ⅰ 「酒粕の風味を活かした粕漬けチーズの開発」（仮題） 

     食品加工研究センター 食品開発部発酵食品グループ 研究主幹 田中 彰 

  Ⅱ 「魚醤油特許について」（仮題） 

     食品加工研究センター 食品開発部食品開発グループ 研究主幹 山田 加一朗 

  Ⅲ 「プラスチック容器入り惣菜の微生物低減方法」（仮題）  

     食品加工研究センター 応用技術部応用技術グループ 主査 佐々木 茂文 

（２） 企業の支援事業紹介 

ＩＮＰＩＴ北海道知財総合支援窓口 

北海道信用保証協会 

（公財）北海道中小企業総合支援センター 

（３） 食品加工研究センター設備紹介 

（４） 個別技術相談 

食品加工研究センター職員及び支援機関による個別相談 

 

７ 参加費 

  無料 


